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BRZI KREMASTI KOLAC

« 1 pakovanje piskota (ostat ¢e ih pa njih saCuvajte za neki drugi
kolac)

« 500 gr mascaponea

« 2 dcl vrhnja za Slag

« 3 Zumanca

« 2 bjelanca

« 3 Zlice nutelle

« 4 Zlice cukra

« 14 lit skuhane crne kave (Citaj turske)

« Vanilija Secer, rum, amaretto

Zumanca izmiksajte sa cukrom i vaniilja $e¢erom. Dodajte mascarpone,
umuceno vrhnje za Slag te umucena bjelanca. Smjesu podijelite u dva
dijela. U prvi dodaijte nutellu, a u drugi 100 gr sitno nasjeckane mlijecne
Cokolade.

PiSkote umodite u kavu (u nju dodajte ruma i amaretta po Zelji), na to
dodajte kremu od nutelle, zatim opet poslazite piskote (namocene u
kavu), pa dio kreme sa nasjeckanom Cokoladom. Pospite po Zelji kakaom
ili naribanom ¢okoladom, malo ohladite i navalite. Uzivat ¢e te sigurno.

U slast!!!
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